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県内外からのお客さまに、信州の特色ある食をお楽しみいただくため、信州ＤＣプレキ

ャンペーン特別企画として「信州の道 ホットインフォメーション 大作戦！」食の祭典
を実施し、多くの方にご参加いただきました。 

スタンプラリー参加者によるオススメの食についての投票結果がまとまりましたので、
受賞メニューを提供した施設に知事から賞状を授与します。 
 

１ 表彰式の日程 

(1) 日 時 平成２２年２月９日（火） １１：００～１１：３０ 

(2) 場 所 県庁３階 第３応接室 

(3) 出席者 村井知事、久保田観光部長、受賞施設の代表者 

２ 受賞メニューの概要 

 道の駅 雷電くるみの里（東御市） 「雷電わらじ焼」 

金

賞 

 

くるみ味噌をたっぷり塗ったわらじを象（かたど）った切餅風 

東御市特産のくるみをたっぷり使った味噌味が絶品。お米も

地元産です。 

 旬の味 ほりがね物産センター（安曇野市） 「常念天丼」   

銀

賞 

 

１０種類の天ぷらが常念岳のように盛られた天丼 

米から味噌から堀金産にこだわった地元の味。季節の天ぷら

も旬のものを使用。ボリュームも味もまさしく聳（そび）え立

つ常念岳のようにダイナミックな一品です。 

 長野自動車道 姨捨サービスエリア（下り線） 「長芋のかき揚丼」    

銅

賞 

 

角切りの長芋をかき揚にした丼 

地元松代・千曲産の長芋をエビやしめじとかき揚にした、ボ

リュームたっぷりの丼です。 

 ※そのほかの上位メニューは別紙をご覧ください。 

＜参考＞「信州の道 ホットインフォメーション 大作戦！」食の祭典の概要 
 ○開催期間：平成２１年１０月１日～１２月２７日 
 ○実施内容：スタンプラリーによるプレゼントの提供及びオススメの食の投票 
 ○実施施設：県内の道の駅、高速道路ＳＡ・ＰＡなど６２施設 
 ○参加メニュー：「そば」又は「信州の食材を使った料理」 
 ○応募総数：７１５通 
 

 

 

 

 

 

観光部 観光振興課 誘客促進班 

（課長）石原秀樹 

（担当）塩川吉郎、新井隆司 

電 話：026-235-7254（直通） 

026-232-0111（代表）内線3540 

ＦＡＸ：026-235-7257 

E-mail: kankoshin@pref.nagano.jp 

「信州の道 ホットインフォメーション 大作戦！」 

食の祭典「食コンクール」の表彰式を行います 

（社）信州・長野県観光協会 

 マーケティング部 

（部長）今村公彦（担当）川上千秋 

電 話：026-234-7201（直通） 

ＦＡＸ：026-232-3233 
E-mail: info@nagano-tabi.net 



食の祭典「食コンクール」上位メニュー 

道の駅 信州新町（長野市） 「天ぷらそば」 

４

位 

 

手打ちそばに大きなかきあげがのった天ぷらそば 

そばは評判の手打ちそば。かつおでしっかりだしをとり、地物野菜を

使って手作りした大きなかきあげをのせています。 

道の駅 中条（長野市） 「おぶっこ定食」 

５

位 

 

野菜がたっぷり入った味噌煮込みのぶっこみ 

地元の野菜がふんだんに入った味噌煮込み味のぶっこみです。 

道の駅 安曇野松川（松川村） 「クリームあんみつ」    

６

位 

 

地元産のこんにゃく粉を使用したスイーツ 

地元産のこんにゃく粉を使用し、黒蜜をたっぷりかけ、最後に黒豆大

豆のきな粉をふりかけた、地元産にこだわったとってもヘルシーなスイ

ーツです。食感も楽しめます。 

長野自動車道 みどり湖ＰＡ（上り線） 「山賊焼定食」 

７

位 

 

もも肉１枚を使った豪快な鶏唐揚げ定食 

発祥の地塩尻から、本格山賊焼を定食にして提供するボリュームたっ

ぷりの定食で、ご飯は飯山産のコシヒカリを使っています。 

道の駅 さかきた よってきましょもえぎ亭（筑北村） 「あんかけうどん」   

８

位 

 

もえぎうどんに野菜のあんかけがたっぷり 

当店自慢の「もえぎうどん」に地元産野菜のあんかけが盛られたうど

んです。 

道の駅 花の里いいじま 味処「みよし」（飯島町） 「味駒丼」    

 

地元味噌の旨さに野菜と豚肉を加えた健康丼 

地元の野菜と信州産の味噌を使い、豚肉と和えた田舎風のどんぶりで

す。店のヒットメニューです。 

道の駅 小坂田公園（塩尻市） 「山賊焼き丼」 

 

骨付き鶏もも肉を豪快に揚げた塩尻名物"山賊焼き"の丼 

塩尻市特産のリンゴ、赤ワイン、はちみつを入れ一週間ねかした特製

のつけだれに漬けて油で揚げた"山賊焼き"。白髪葱、糸唐辛子を載せた

味もボリュームも満足の"逸品"です。 

長野自動車道 姨捨ＳＡ（上り線） 「三味そば」   

９

位 

 

ヘルシーで女性人気 NO．1 のメニュー 

信州名産のそばを、それぞれの個性ある３つの味で楽しめます。そば

せんべいも付いてボリュームも十分。そば好きな方にはたまらない逸品

です。 

  

（別紙） 


